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EuroAgentur U keslovay Flisky

RESTAURACE | RESTAURANT

Vazeni a mili hosté,

dovolujeme si Vas privitat v restauraci EuroAgentur Hotel U kralovny Elisky. Nasi snahou
je, abyste stravili pfijemné chvile u dobrého jidla, lahodnych napojd nebo chutné kavy
véetné neodolatelnych dezertd. Velmi radi Vas obslouzime pfi Vasem rodinném posezeni,
pracovnim setkani, malé ¢i velké oslavé, pii svatebni hostiné a dalsich vyznamnych
soukromych i firemnich akcich. Véfime, ze Vam u nds vytvofime kvalitni a pfijemné
prostredi, do kterého se budete radi vracet.

Vase rezervace prijmeme na telefonnim ¢isle: 495 518 052.

Sehr geehrte Gaste,

Herzlich willkommen in unserem Restaurant des EuroAgentur Hotels U kralovny Elisky.
Wir werden uns bemuhen, Ihnen angenehme Momente bei gutem Mahl, kdstlichem
Getrank oder bei schmackhaftem Kaffee und unwiderstehlichem Dessert zu bereiten.
Wir bedienen Sie gerne bei lhrem Familienbesuch, Arbeitsveranstaltung, Ihrer Feiern,
Hochzeitsmahl und weiteren bedeutsamen Events. Wir glauben, dass Sie bei uns einen
angenehmen Ort finden, wo Sie gerne wieder zuriickkommen.

Ihre Reservierung nehmen wir unter der Nummer: 495 518 052.

Dear guests,

welcome to restaurant of EuroAgentur Hotel U kralovny Elisky. We hope you will enjoy
your meal, luscious drink, delicious coffee or irresistible dessert here. We will do our best to
make a perfect service for your family celebrations, business meetings, wedding reception
and other social gatherings. We believe you will find our restaurant as a comfortable place
where you will like to return back to.

Please make your reservations at: 495 518 052.
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DARKOVY POUKAZ

Nevite si rady jaky darek koupit rodi¢tiim, pratelim, koleglim v praci nebo chcete jen tak
udélat nékomu radost? My Vam radi pomUzeme Vas problém vyiesit... Nabizime Vam
moznost predplatit si u nas,Darkovy poukaz’, kterym potésite nebo pfijemné odménite. Dle
Vaseho pfani vystavime poukaz na jméno a v hodnoté, kterou si sami urcite.
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,Darkovy poukaz” si mlzete objednat u obsluhy restaurace a dohodnout si termin a zplsob
pfedani. Poukaz pro Vas pfipravime také na jakékoli sluzby naseho hotelu a relax centra dle
Vaseho vybéru.

Nabizené sluzby:
Kongresy, $koleni, seminére, firemni vecirky, rauty, spolec¢enské akce, rodinné oslavy,
svatby, promoce, smutecni hostiny a dalsi sluzby dle Vaseho pfani.
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JZe vsech ldsek nejupfimnéjsi
je ldska k jidlu.”
G.B.Shaw

Nasi kuchafi a ¢iSnici byli ¢leny Culinary Teamu,
ktery zajistoval gastronomii v Ceském domé
na Letnich olympijskych hrach v Pekingu v roce 2008




STUDENE PREDKRMY | KALTE VORSPEISEN | COLD STARTERS

509

80g

759

60g

1009

Cerny kaviar, maslo, toast
Schwarzer Kaviar, Butter, Toast
Black caviar, butter, toast

Carpaccio z hovézi svickové a Supin parmesanu s pestem
Rindfleischfilet Carpaccio mit gehobeltem Parmesan und Peste
Carpaccio from sirloin with Parmesan and pesto

Tataracek z filetu norského lososa, toast
Tartar aus norwegischem Lachs, Toast
Tartar from norwegian salmon, toast

Parmska Sunka se zlutym melounem
Prosciutto di Parma mit Melone
Prosciutto di Parma with melon

Tomatové platky prokladané mozzarellou, toast
Tomaten mit Mozzarella unterlegt, Toast
Tomatoes interlaced with Mozzarella, toast

POLEVKY | SUPPEN | SOUPS

Hovézi s masovymi nocky a nudlemi
Rindbriihe mit Fleischnockerln und Nudeln
Beef soup with meat gnocchi and noodles

Slepici s masem a nudlemi
Huhnerbrihe mit Fleisch und Nudeln
Hen’s broth with meat and noodles

Kukufiény krém s ¢ervenym pepiem
Maiscremesuppe
Corn cream soup

Rusky bors¢
Russische Suppe Borschtsch
Russian soup Borsch

Polévka dle denni nabidky
Suppe nach Tagesmenu
Daily Soup

105,-

145,-

75,-

85,-

65,-

25,-

25,-

45,-

45,-

25,-



TEPLE PREDKRMY | WARME VORSPEISEN | HOT STARTERS

75g Pecené krevetky na medu s dusenym Spenatem, dubaky 125,-
a pomerancovym juss
Gebratene Garnele auf Honig mit Spinat, Pilzen und Orangenjuss
Roasted scampi on honey with stewed spinach, mushrooms and orange juss

759 Zapékany kozi syr s cherry rajcaty, karamelovou hruskou 75,-
a visnovym coullis
Ziegenkase Uberbacken mit Cherry Tomaten, Karamelbirne
und Sauerkirschen-Coullis
Goat cheese baked with cherry tomatoes, toffee pear and cherry coullis

RYBi SPECIALITY | FISCH SPEZIALITATEN | FISH SPECIALITIES

150g Zprudka peceny marinovany candat na mrkvovych papardelich 165,-
v hraskové omacce se zeleninovym tartarem
Gerosteter marinierter Zander, Karotten-Papardelle in Erbsensauce
mit Gemuse Tartar
Roasted pikeperch on carrot papardelle in peas sauce with vegetable tartar

200g Pstruh na masle (Cena dle vahy pstruha: 10g = 6,- K¢) 105,-
Gerostete Forelle mit Butter ( Preis nach Forellegewicht)
Fried trout with butter (Price according to trout weight)

300g Posirovany losos s pikantni smési pokladany na zeleném chrestu 315,-
Lachs mit pikanter Mischung auf griinen Spargeln
Poached salmon with spicy mixture laid on green asparagus



DRUBEZ | GEFLUGEL | POULTRY

150g Kureci prsicka se Spenatovymi listy, syrem a Sunkou 110,-
1/2 Hahnchenbrust mit Blattspinat , Kase und Schinken
Chicken breast served with spinach leaves, cheese and ham

150g Zapeceny kureci fizek se Sunkou a zampiony 115,-
1/2 Hahnchenschnitzel mit Schinken und Champignons liberbacken
Pan-fried chicken fillet with ham and mushrooms

200g Kruti prsa plnéna mozarellou a brokolici na kukufiéném juss s kurkumou 185,-
Gefillte Puntenbrust mit Mozarella und Brokkoli auf Maisjuss mit Kurkuma
Turkey breast stuffed with mozarella and broccoli on corn juss with curcuma

200g Kachni prsa“Grand Marnier” 195,-
Entenbrust “Grand Marnier”
Duck breast “Grand Marnier”

200g Kureci marinovany Spiz s cherry rajcaty a Safranovym kuskusem 195,-
Hlhnerspie mit Cherry-Tomaten und Safran-Kuskus
Chicken marinated skewer with cherry tomatoes and crocus couscous

DRUBEZi SPECIALITY | GEFLUGEL SPEZIALITATEN | POULTRY SPECIALITIES

150g Husi jatyrka na Salvéji se Sunkou, vinem Madeirou, 135,-
cesnekovymi listky a cibulkou
Ganseleber in Salbei mit Schinken, Madeira Wein, Knoblauch und Zwiebel
Goose liver in sage with ham, Madeira wine, garlic and onion

200g Grilovana filatka ze pStrosa, marinovana v ¢erveném viné 235,-
s ananasem, podavana na dynovych livancich s tagliatelle
a balsamicovym octem
Marinierte Grill-Strauf3filets im Rotwein und Ananas, serviert
mit Kirbis-Kaiserschmarren und Tagliatelle Nudeln, Balsamessig
Grilled fillets of ostrich, marinated in red wine and pineapple,
served on pumpkin’s pancakes, tagliatelle and aceto balsamico



VEPROVE MASO | SCHWEINEFLEISCH | PORK a la carte

150g Vepirova panenka prokladana ananasovym soté 175,-
1/2 prelévana arasidovym maslem s creme fraiche

Schweinslende mit Ananassote mit Erdnussbutter und creme fraiche

Pork tenderloin interlaced with pineapple soté poured with peanut butter

200g Hroty z vepiové panenky s liskami na zeleninovém hnizdé 185,-
Schweinsfilet mit Pfifferlingen und Gemiuise
Tenderloin of pork, mushrooms on a nest of vegetables

200g Pikantni pInéna kotleta s broskvi, anglickou slaninou, 165,-
tymianem s omackou ,Café de Paris”
Geflillte Kotelette mit Pfirsich, Speck und Thymian mit Sauce, Café de Paris”
Filled cutlet with peach, bacon and thyme with sauce ,Café de Paris”

150g Vepiova panenka na jehle s baby okurkami, 175,-
marinovanym ¢esnekem, feferonkou a kari prelivem
Schweinslende auf der Nadel mit Baby Gurken, marienirtem Knoblauch,
Pfeferoni und Kari
Skewer of pork tenderloin with baby cucumbers, marinated garlic
and curry sauce

JIDLA PRO 2 0SOBY | 2 GASTE ZUM TISCH | 2 GUESTS TO DINNER

600g Oblozeny hovézi steak se ¢tyfmi omackami 616,-
-houbovou, brusinkovou s ¢ervenym vinem a dvéma dressingy
Belegtes Rind Steak mit vier Sof3en
- Pilzensauce, Preiselbeerensauce mit Rotwein und zwei Dressings
Garnished beef steak with four sauce
- mushroom, cranberry with red wine and two dressings

800g Masové Quatro s domacimi bramboracky 515,-
(priloha tvofFi 400g celkové vdhy)
Fleischquatro mit Hausmanns Kartoffelpuffer
(die Beilage besteht aus 400 g Gesamtgewicht)
Meat Quatro with home-made potato pancakes
(side dish up 400 g of total weight)



HOVEZI MASO | RINDFLEISCH | BEEF a la carte

300g Coko-Chilli biftek s baby karotkou na medu a citrénovém pepi¥i 360,-
1/2 Schoko-Chilli Beefsteak mit Baby Karotte auf Honig und Zitronenpfeffer
Choco-Chilli beef steak served with baby carrot on honey and lemon pepper

300g Chateaubriand, bylinkové maslo 330,-
Chateaubriand mit Krauterbutter
Chateaubriand with herb butter

400g |- BONE steak s bylinkovym maslem a gratinovanym rajéetem 390,-
[-BONE STEAK mit Krauterbutter und Tomaten tiberbacken
[-BONE steak with herb butter and tomato

300g Rumpsteak“Brazil” s driibezimi jatry, oreganem a parma Sunkou 410,-
Rupmpsteak “Brazil” mit Hiihnerleber, Oregano und Parmaschinken

Ill

Rump steak “Brasil” with poultry liver, oregano and parm ham

200g Pikantnisvickova smés,Bonanza” s fazolemi a piniovymi ofechy 390,-
Gemischter Lendenbraten ,,Bonanza” mit Bonnem und Pinienniissen,
Beef tenderloin mixture “Bonanza” with green beans and pinia nuts

170g Tatarsky biftek podavany s cesnekovymi topinkami 180,-
Beef Tartar serviert mit Knoblauch-Toast
Beef Tartar served with garlic toast
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JEHNECI SPECIALITY | LAMMFLEISCH SPEZIALITATEN | LAMB SPECIAL DISHES

150g Marinované jehnéci filé s listovym Spenatem a smetanou 150,-
Mariniertes Lammfilet mit Blattspinat und Rahmsauce
Marinated lamb fillet with spinach leaves and creamy sauce

200g Jehnécdikotletky na restované zeleniné a mladych liskach 290,-
Lammkoteletts auf geréstem Gemiise und auf jungen Pfifferlingen
Lamb cutlets with grilled vegetebles and young chanterelles

ZVERINA | WILDBRET-GERICHTE | VENISON

150g Kralici filatka na sladkém cesneku a anglické slaniné se Zampiony 105,-
Kaninchen Filets mit stiBem Knoblauch, Speck und Champignons
Fillets of rabbit with sweet garlic, bacon, mushrooms

200g Danci medailonky na ¢erném rybizu, brusinkach, 245,-
zakysané smetané, zazvoru a chilli
Damwild-Medailons mit schwarzen Johannisbeeren, Preiselbeeren,
sauerer Sahne,Ingwer und Chilli
Fallow-deer medallions with black currant, cranberries, sour cream,
ginger and chilli

SPECIALITA SEFA KUCHYNE | SPEZIALITATEN VON CHEFKOCH | CHEF SPECIALITIES

200g Zatoceny moisky jazyk s flambovanymi Svestkami, 480,-
c¢esnekovym maslem a redukci Aceta Balsamica
Seezunge mit Pflaumen, Knoblauchbutter und Balsamessig
Twisted sole with flamed plums, garlic butter and reduction of Aceta Balsamica



NARODNi JiDLA | NATIONALSPEZIALITATEN | SPECIALITIES OF CZECH CUISINE

150g Svickova na smetané s brusinkovou sajbou, houskovy knedlik 140,-
1/2 Lendenbraten mit Rahmsauce, Preiselbeeren, bohmische Semmelknodel
Beef tenderloin in creamy sauce served with cranberries, dumplings

250g Kachnistehno pecené, cervené zeli, bramborové knedliky 140,-
Gebratene Entekeule, Sauerkraut, Kartoffelknddel
Roasted leg of duck, cabbage, potato dumplings

300g Masovy talii Eliska 190,-
(pecend a uzend krkovicka, kachni maso, klobdsa
cervené a bilé zeli, cibulka, bramborovy a houskovy knedlik)
Fleischteller ,Elisabeth”
(gebratenes und gerduchertes Halsgrad, Entenfleisch, Bratwurst,
Rot- und WeilSkraut, Zwiebel, Kartoffel- und Semmelknédel)
Meat plate “Elizabeth”
(Roast and smoked pork neck, duck meat, bratwurst red and white
cabbage, onion, dumplings and potato dumplings)

DETSKA JIDLA | KINDERGERICHTE | DISHES FOR CHILDREN

100g Kufreci Safari Nugetky s baby karotkou a bramborovou kasi 65,-
Safari Hiihncher Nuggets mit Baby Karotte und Kartoffelpiree
Chicken Safari nuggets with baby carrots and potato purée

Krupicova kase s maslem a ovocem 45,-
GrieBBbrei mit Butter und Friichten
Porridge with butter and fruits



»~SAM SOBE KUCHAREM”

sami si rozhodnéte, jak bude vypadat Vase steakové prkénko...
»Ich als Koch”

Sie kdnnen sich selber entscheiden, wie |hr Steak-Brett aussieht
»| as a cook to myself”

you decide, what will your meat platter look like...

Nabidka steakt | Angebot an Steaks | Steak menu

kureci 150g 85,-
Hihnerfleisch 200g 110,-
chicken

krati 200g 125,-
Putenfleisch 2509 155,-
turkey 3009 185,-
veprova panenska svickova 200g 145,-
Schweinslendenbraten 250g 175,-
pork tenderlion

veprova kotleta 200g 110,-
Schweinskotelet 2509 130,-
pork cutlet 300g 155,-
veprova krkovice 200g 95,-
Schweinekamm 250g 115,-
pork neck 300g 135,-
hovézi svickova 200g 295,-
Rinerbraten 2509 335,-
beef tenderlion 4009 380,-
Nabidka omacek | Angebot an Saucen | Sauce menu 30,-
peprova Pfeffersol3e pepper
débelska TeufelsoBRe devilled
holandska HollandsoRe holland
houbova PilsensoR3e mushroom
jogurtova Joghurtsol3e yoghurt
tzatziki Tzatziki tzatziki
Svestkova Pflaumensol3e plum
Café de Paris Café de Paris Café de Paris

Jidlo je podavané na prkénku s osatkou peciva. Jinou pfilohu si mdzete vybrat z nasi nabidky.

Das Essen ist auf dem Brett mit Brot serviert. Andere Beilage kdnnen Sie selbst wahlen.
The dish is served on the platter with bread bun. You can choose your side dish from our menu.

Nemédte-li jiné prani, bude Vas steak pripraven “medium”.

Raw

Rare
Medium
Welldone

steak zprudka opeceny, uvnitf syrovy

steak zprudka opeceny, uvnitf do rizova, uprostied je jesté krvavy

steak je pfipraveny tak, aby byl uvnitf rizovy, ale ne syrovy
maso je uvnitf zcela propecené

&



BEZMASA JIDLA | VEGETARISCHE GERICHTE | VEGETARIAN DISHES

350g Gratinované romanesco, brokolice a kvétak pod syrovou slupkou 125,-
Gratiniertes Gemtuse — Brokkoli und Blumenkohl unter Kase tberbacken
Gratinated romanesco, brocolli and cauliflower under the cheese coat

Bramboraky prokladané houbovym zelim s beSamelem 145,-
na zeleninovém salatu

Kartoffelpuffer mit Pilzen, Sauerkraut, Béchamel-Sauce, Gemisesalat

Potatoes fritters interlaced with cabbage and mushrooms, béchamel sauce,
vegetable salad

150g Smazené syrové trojhranky 99,-
Gebackene dreieckige Kasestlicke
Fried breaded cheese pieces

TESTOVINY | NUDELN | PASTA NOODLES

350g Penne s grilovanymi kufecimi ty¢inkami, listovym Spenatem 145,-
a smetanou
Penne mit gegrillten Hihnerstreifen, Blattspinat und Rahmsauce
Penne with grilled chicken stripes, spinach and cream sauce

300g Tagliatelle s chfestem a prosciuttem 155,-
Taglietelle mit Spargeln und Prosciutto
Tagliatelle wit asparagus and prosciutto

300g Barevné fusilii se syrovou omackou a brokolici 135,-
Farbige Fusilli mit Kdsesoos und Brokkoli
Coloured fusilli with cheese sauce and broccoli

200g Krupavé kure s paprikami, estragonem na ostré rajcatové salse, 160,-
podavané na tagliatellich
Knusprig Hahnchen mit Paprika, Estragon in Tomaten salsa-scharf,
serviert mit Tagliatellen
Crunchy chicken with pepper, estragon in spicy tomato salsa,
served on tagliatelle



MALA JIDLA | KLEINSPEISEN | SMALL DISHES

2009

2009

Uzenaiské prkénko

(Sunka, herkules, cabajka, uzend krkovicka, mdslo, kien, paprika,

saldtové okurky, rajéata, lollo)

Belegte kalte Wurstplatte

(Schinken Herkules-Salami, ungarische Wurst, gerducherter Halsgrad,
saure Gurke, Butter, Meerrettich, Lollo Salat, Paprika, Salatgurke, Tomaten)
Smoked meat platter

(ham, Herkules salami, Hungarian Sausage, smoked scrag, gherkin, butter,
horse radish, lollo salad, pepper, cucumber, tomato)

Syrové prkénko s pe¢ivem smés mékkych, tvrdych a plisnovych syri
Kaseplatte Mischung von Weich-, Hart- und Schimmelkdsesorten
Cheese platter with bread Mix of soft, hard and blue cheese

SALATY | SALATE | SALADS

709

2009

2009

2009

2009

300g

/100g

2009

2009

Kufeci salat s jablky a vlasskymi ofechy
Hithnersalat mit Apfeln und Walniissen
Chicken salad with apples and walnuts

Sopsky salat
Gemdisesalat mit Feta-Kasewdrfeln
Mixed vegetables and diced Balkan white cheese

Okurkovy salat
Gurkensalat
Cucumber salad

Rajcatovy salat s cibuli
Tomatensalat mit Zwiebeln
Tomato salad and onion

Zeleninovy salat s krutony
Sommersalat mit Krutons
Summer vegetable salad with crutons

Salat“Markyza” s kufecim masem v pikantnim dresinku
Sommersalat “Markyza” mit Hiihnerfleisch im pikantem Dressing
“Markyza” salad witch chicken in spicy dressing

Smaés listovych salata s ovocem a rokforem
Salatenmischung mit Obst und Rokforkase
Mixture of lettuce with fruit and blue veined cheese

Sezénni ovocny salat
Fruit-Salat nach der Saison
Season fruit salad

125,-

80,-

85,-

55,-

20,-

35,-

40,-

20,-

75,-

45,-




200g

2009

2009

2009

200g

1509

2009

2009

2009

1509

PRILOHY | BEILAGEN | SIDE DISHES

Farmarské brambory
Farmerkatoffeln
Farmer potatoes

Hranolky
Pommes Frites
French Fries

Americké brambory
Kartoffelecken mit Schale

Potato Wedges American style

Krokety
Kroketten
Potato balls

Vaiené zamecké brambiirky
Gekochte Schlofkartoffeln
Boiled chateau potatoes

Bramboracky
Kartoffelpuffer
Potato Fritters with Garlic

25,-

25,-

25,-

25,-

30,-

25,-

Stouchané brambory s cibulkou 25,-

Kartoffeln mit Zwiebel
Mashed potatoes with onion

Bramborova kase
Kartoffelpiiree
Potato Puree

Varena ryze
Gekochter Reis
Rice stewed

Bramborové trojhranky
Rostiecken
Rosti — 3 — Kant

25,-

25,-

25,-

200g

1609

1ks

2009

200g

2009

2009

2009

Bramborové knedliky
Kartoffelknddel
Potato Dumplings

Houskové knedliky
Semmelknddel
Bread Dumplings

Osatka peciva
Brot-Geback
Bread

Brokolice ochucena
Brokkoli
Broccoli

Jemné ochucena zelenina
Feine warme Gemtse
Fine warm vegetable

Michana zelenina Ratatouille
Gemdse Ratatouille
Vegetable Ratatouille

Kukufice na citronovém
pepii a cesneku

Mais mit Zitronenpfeffer
und Knoblauch

Corn on lemon- proper
and garlic

Listovy Spenat s cesnekem
Blattspinat mit Knoblauch
Leaf spinach with garlic

25,-

25,-

25,-

50,-

50,-

50,-

50,-

50,-



MOVENPICK

THE ART OF SWISS ICE CREAM

Zrozena v kuchynich haute cuisine )
Zmrzliny Mévenpick vdéc¢i za svou inspiraci gastronomické vizi vyznamného Svycara Ueli Pragera a tymim nadanych
$éfkucharli, ktefi pracovali v jeho restauracich a pomahali mu realizovat tuto vizi.

Jejich tradice Zije v srdcich i sou¢asnych maitres glaciers, ktefi se staraji o vyvoj receptur a pracuji v nasi spole¢nosti. Je
to pravé jejich vaseii pro gastronomii, diky které jsou zmrzliny Mévenpick tak unikéatni a ty¢i se nad vSemi ostatnimi.

Charakteristickym znakem vSech receptur jsou pfirodni pfisady, s velkou peclivosti vybirané z toho nejlepsiho, co
svét mlize nabidnout. Klasicka Bourbonska vanilka z Madagaskaru. Jemny francouzsky koriak. Balzamico

ocet z Modeny. Ru¢né vyrabéné Svycarské karamely a dal$i. Nikdy nepouzivdme uméla barviva nebo

aroma.

. e
Svycarskou tradici je preciznost a zdokonalovani téchto vyjimecnych receptll. Jen diky __,.-v"
vyjime€né péci, ktera zac€ina jiz pfi samotné vyrobé se da dosahnout nepfekonatelné

smetanové textury. Zvlastni péce se také vénuje ukladani vinek, polev a kouskim !/
ingredienci, protoze vizualni dojem a pozitek z néj je souc¢asti nasi snahy
o dokonalost, o kterou usilujeme.

Podstatou nasich sluzeb restauracim je koncept, kterému fikdme
Ice Dream ,,Zmrzlinovy sen* — menu exkluzivnich receptd, jejichz
srdcem je zmrzlina Mévenpick, v delikatnich kombinacich s dalSimi
ingrediencemi, které podtrhuji celkovy dojem a zpUlsob servirovani
zmrzlin Mévenpick.
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Neexistuje dokonalejsi zplisob, jak podavat zmrzlinu.

The Art of Swiss Ice Cream

HORKA COKOLADA

VANILKA

VANILLA SCHOKOLADE MAPLE WALNUT BITTERSCHOKOLADE
VANILLA DREAM SWISS CHOCOLATE MAPLE WALNUT DARK CHOCOLATE
-

MALINA

STRAWBERRY RASPBERRY
STRAWBERRY RASPBERRY

CENA ZA KOPECEK 24,-

PREIS FUR DER KUGEL

PRICE PER SCOOP
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ELISKA

Vlassko-ofiSkova a Vanilkova zmrzlina, kousky
vla$skych ofiskii, Slehatka, oplatka

Maple Walnut und Vanilla Dream Ice cream,
Walnisse, Rahm, und Biskuit

Maple Walnut and Vanilla Dream Ice cream,

walnuts, whipped cream, biscuit

3
”

85,- K¢

FANTAZIE

HruSkovy sorbet, hruSkovice Jelinek, platek
hrusky (v sezoné)

Birnen Sorbet, mit Jelinek, Birnenstreifen
(Saison)

Pear sorbet, chilled Jelinek, pear slice
(in seasone)

88,- K¢

HORKA VASEN

Hoika cokoladova zmrzlina, Malinovy
sorbet, maliny, ¢okoladové hoblinky
Bitterschokoladen Eis, Raspberry sorbet,
Raspberry, Chokoladen Hobelspénen
Dark chocolate Ice cream, Raspberry
sorbet, raspberries, chocolate shavings

85,- K¢

ROMANOFF

Jahodova a Vanilkova zmrzlina, Cerstvé jahody
(v sezoné), jahodova poleva, Slehacka
Strawberry and Vanilla Dream ice cream, frische
Erdbeeren (saisonweise), Erdbeersauce,
Schlagsahne

Strawberry and Vanilla Dream Ice cream,
strawberries (in season), strawberry sauce,
cream

66,- K¢

LEMON

Citronovy sorbet, kousky ananasu, zdobeni
Lemon Sorbet, Ananasesalat, Dekoration
Lemon sorbet, pineapple slices, garnish

44,- K¢

PIEROT

Hruskovy sorbet, Cokoladova zmrzlina,
platek hrusky (v sezéné), zdobeni

Birnen Sorbet, Schokoladen Eis,
Birnenstreifen (Saison), Garnierung

Pear sorbet, Swiss Chocolate Ice cream,
pear (in season), garnish

58,- Ké



DEZERTY | DESSERT | DESSERT

Cokoladové fondue s éerstvym sezénnim ovocem
Schokoladenfondue mit frischem Saisonobst
Chocolade fondue with fresh season fruit

Palacinka komtesy Denisy se zmrzlinou, restovanym ovocem

a ofechy na medu

Palatschinken der Komtesse Denisa mit Eis, gerdsteten Friichten

und Nissen im Honig

Lady’s Denisa pancakes with ice cream, roasted fruit and nuts and honey

Teply jablkovy zavin s vajeénym likérem a zmrzlinou
Warmer Apfelstrudel mit Eierlikér und Eis
Warm apple strudel with egg cream with alcohol and ice cream

Horké visné v karamelu s hotici zmrzlinou
Heisse Sauerkirschen im Karamel und Eis mit heissem Rum Ubergossen
Warm sour cherry in candy with ice cream pour over burning rum

Kfupavy ananas v tésticku se Slehackou a zmrzlinou vlassky orech
Kniisprige Ananas im Teilmantel mit Rahmsahne, Eis und Walniissen
Crispy pine apple in barter with cream and ice cream walnuts

85,-

66,-

36,-

66,-

77,-



K pokrmiim Vam tctujeme couvert ve vysi 10,-
Zum Essen ist couvert gerechnet.
To dishes we calculate couvert

Polovi¢ni porce - mozné pripravit u oznacenych jidel 1/2
- Gctujeme 75% ceny

Halbportion - Es ist moglich nur bei den bezeichneten Speisen zu bereiten

- Wir rechnen 75% des Preises

Half portion - possible to prepare of marked dishes

- we charge 75% of the price

U minutkovych jidel pocitejte prosim s casovou prodlevou cca 20 minut.
Bei den Gerichten auf Bestellung rechnen Sie, bitte, mit einer Zeitspanne 20 Min.
There is a 20 - minute wait for these meals.

Uvedené vahy potravin jsou v syrovém stavu.
Alle Zutaten sind im Rohzustand aufgeschrieben.
All weights of foods are in raw state

Jidla pripravil: séfkuchai Martin Novak a kuchafi hotelu
Die Speisen haben fiir Sie vorbereitet: Schefkoch Martin Novak mit Kiichenteam
Meals prepared by: chef Martin Novak and his team

Piejeme Vam dobrou chut
Wir wiinschen Ihnen guten Appetit
We wish you good appetite

Nasimi partnery jsou spole¢nosti:

ZA newaco



Napojovy listek
Getrankekarte
Beverage menu

,Zivot je krdsny, ovsem zdleZi na tom,
skrz jakou sklenic¢ku se na néj divdte.”

A.Dumas ml.
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Aperitivy | Aperitifs | Appetizer

Sherry Medium Dry

Martini bianco

Martini extra dry

Campari bitter, pomeranc

Royal Oporto 20 years

Royal Oporto Towny

Royal Oporto Ruby

Martini coctail (martini dry, gin, oliva)

James Bond (martini dry, vodka, oliva)
Crodino (nealkoholické)

Bohemia Sekt Prestige demi sec
Bohemia Sekt Prestige brut
Bohemia Sekt Blanc de Noirs
Bohemia Sekt demi sec

Bohemia Regia brut

Moét & Chandon Champagne brut
Bohemia Sekt — nealkoholické

Pivo | Bier | Beer

Tocené | Bier vom Fass | Draught beer
Krusovicky jubilejni lezak

Lahvové | Flaschenbier | Bottled beer
Krusovice ¢erné

Pilsner Urquell

Heineken

Clausthaler - nealkoholické

0,051
0,11
011

0,051

0,051

0,051

0,051

0,06 |

0,091
0,11

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

051
031

051
0,331
0,331
0,331

50,-
60,-
60,-
50,-
150,-
50,-
50,-
60,-

75,
40,-

400,-
400,-
275,
255,-
255,-
1.990,-
255,-

30,
20,-

30,
30,
45,
25,



Brandy & Cognac

Metaxa ***** 0,041 80,-

Martell V.S.O.P. Medaillon 0,041 150,-

Courvoisier V.S.O.P. 0,04 | 150,-

Rémy Martin V.S.O.P. 0,041 150,-

Hennessy Fine de Cognac 0,041 150,-

Hennessy X.O. 0,041 500,

Godet Pearadise 0,041 120,- —

Godet Cognac Antarctica Folle Blanche 7years 0,04 | 180,- ul_-l
VI

\ —
—
\

Bourbon ;

Jim Beam 0,041 60,- ()
q

Tennessee Whiskey 2

Jack Daniels 0,041 60,- ‘=T
—

Skotska Whisky

Ballantines 0,041 60,-

Johnnie Walker Red Label 0,041 60,-

Grant's 0,041 60,-

Laphroaig 10 years 0,041 90,-

Chivas Regal 12 years 0,041 100,-

The Glenlivet 12 years 0,041 100,-

Dimple 15 years 0,04 | 120,-

Irska Whiskey

Jameson 0,041 60,-

Jameson 12 years 0,041 100,-

Tullamore Dew 0,041 60,-




DESTILATY A LIKERY | DESTILLATE UND LIKORE | DISTILLATES AND LIQUEURS

Becherovka 0,041 50,-
Becherovka Lemond 0,04 | 50,-
Gin Beefeater 0,041 50,-
Gin Bombay Sapphire 0,041 50,-
Havana Club Ariejo Especial 0,04 | 50,-
— Havana Club Afejo Blanco 0,041 50,-
>\ Rum Matusalem Grand Reserva 15 0,04 1| 70,-
.~ Tequila Tezén Anejo 0,041 90,-
(e Tequila Olmeca silver 0,041 60,-
5 Tequila Olmeca gold 0,041 60,-
Vodka Finlandia 0,041 50,-
§~ Vodka Koskenkorva 0,041 50,-
Slivovice R.Jelinek silver 0,041 50,-
=~ Slivovice R.Jelinek gold 0,041 50,-
W Grappa Ramazzotti Fior di Vite 0,04 | 50,-
— Ramazzoti Amaro 0,041 45,-
rm Calvad 0,041 70,-
=y :a\ va os' , )
Jagermeister 0,041 50,-
Baileys 0,041 50,-
Berentzen 0,041 40,
Absinth 0,04 | 45,-
Fernet Stock 0,041 45,-
Fernet Stock citrus 0,041 45,-
Rum Bozkov 0,041 30,
Vajecny likér Bozkov 0,041 30,-
Griotka Bozkov 0,041 30,-
Peprmint Bozkov 0,041 30,-

NEALKOHOLICKE NAPOJE | ALKOHOLFREIE GERTRANKE | SOFT DRINKS

Coca-Cola, Coca-Cola light 0,21 28,-
Fanta, Sprite 0,21 28,-
Cappy 021 28,-
pomeranc 100%, ananas 100%, jablko 100%, grep 50%,

cerny rybiz, merurika, jahoda, hruska, multivitamin,

Bonaqua 0,251 25,-
neperliva, jemné perliva

Kinley 0,251 28,-
tonic, bitter lemon, bitter grapefruit, ginger ale

Rauch Bravo 0,21 28,-
cerveny pomeranc s duzinou, bortvka, tomato

Nestea 0,21 28,-
citron, broskev

Nativa green tea 0,251 28,-
San Benedetto naturale 0,251 40,-
San Benedetto frizzante 0,251 40,

Red Bull 0,251 50,-




TEPLE NAPOJE | WARME GETRANKE | HOT DRINKS

Alfredo Primus Omnium

Kava krélovny Elisky 45,-

(kdva 7g, medovina, c¢okoldda, $lehacka)

Espresso 79 30,-

Espresso 149 50,-

Piccollo 79 30,- —
Capuccino 79 33,- Rl
Café oLé 79 36,- G
Turecka kava 79 30,- \ —
Videnska kava 79 33- —
Alzirska kava 79 45,- ‘;
Irska kava 79 60,-

Latté 35,- QO
Kéva bezkofeinova 30~ 3
Horka ¢okolada CIOCONAT 40,- o

\

EILLES Tea Diamond HB 30,- ;
Svarené vino 0,25l 60,-

Grog 35,-

Frapé 30,-

Mrazena kava 45,-

Eiscapuccino classic 30,-

Nasimi partnery jsou spole¢nosti:

[ERN

CENY KALKULOVALA | DIE PREISE HAT KALKULIERT | PRICES CALCULATED BY
E. Vasi¢kova

ODPOVEDNY VEDOUCI | VERANTWORLICHE LEITER | RESPONSIBLE MANAGER
Magr. J. Drahokoupil
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NEDELNi BRUNCH U KRALOVNY ELISKY
nebo-li
NEDELNi OBED FORMOU RAUTU

Kazdou nedéli od 11:30 do 14:00 hodin

Zaplatite pouze ,vstupné” a mizete obédvat dle libosti z nabidky polévky, teplych
¢i studenych pokrmu nebo sladkych jidel. V cené je zahrnut nealkoholicky napoj.

dospéli 200,- K¢ za osobu
déti do 12tilet 120,- K¢ za dité
détido 6 tilet zdarma

Rezervace stolu je mozna na telefonnim cisle 495 518 052.

¢isle 495 518 052
EuroAgentur Hotels & Travel a.s.
Véclavské ndmésti 820/41
110 00 Praha 1
IC: 273 61 861



